1. lnﬂ(‘n}én la Seguridad, inocuidad y vida
A Ttil dal alimento
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A /‘ 3. Virysongos y bacterias.,

y +. Disposicion de aguas residuales
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- Pelos, Piedrms.
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6. Presentes Nivel de carga microbiana.
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i. Peligro Sisico.

.
© 8. Aeido muridtico, Jabén en polvo
9. Cames onas, pescado
™ 10. Hipoclorito, Isodine, alcohol

11. Enlatados, granos. s
. Residuos Liquidos./ £12. Remocién Frecuente evitar generaci6n.
/ﬁfafos olores.
{
~13. Inspeccidn periddica a los diferentes
Métodos de control.

m. Peligro Microbiolagico.

- 2. Completar las signientes afirmaciones:
a) El manipulador de alimentos es la i’\-&w‘/ ~__fuente de contamjnacién.
b) Partes del cuerpo, donde el manipuladof de-alimentos, puede tener tienepresencia

de miCroorganismos son; ~ b\ < X 3 ol A :
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¢) Elementos de proteccidn, usados por el manipulador de alimentos son: /
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d) Sonlos2 pﬁncipals@isitos que se le exige a un operario manipulador ae
alimentos: : ) G
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¢) Enumere 4 enfermedades quewsmitidas por alimentos:_ {3 {¢ .
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FTALLER DE RPN

1. Relaciones lac clguientes columnae:

L pehero quimico Lodntlaven la Sepimidad, inocuidad y vida
Uint del alimento

b, Residuo Sohda S Tubdrculos, Galleta
o Pered ot o | 3 \'x!’l!\‘.' homyng Y hactering
d. Desinfoctante 4 Dieposididn de agras restdunles
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¢. Monitorsa N\ \ Pelos, Pedras
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7. Insecticwda, fungicida,
\

h. Semiperecedero, ~ N \:.: Acido muridtico, Jabon en polvo )

1. Pelipro Fisieo., . Cames Rojas, pescado

5 { . .
1. Control de Insectos.. 10. Hipoclorite, Isodine, alcohol

K. Caihdad Integral de Jos A\hmcntn\ 11. Enlatados, granos. '

-"’7‘\ - 12. Remocion Frecuente evitar generacion

. Residuas L;quxdos

/ S~ \ Malos olores.
m. Peligro Macmbnolgg;co 3. Inspeccidn periddica a los diferentes
Mdtodos de control.

- 2. Completar las siguientes afirmaciones:
n) El manipulador de alimentos es la §2( \O\C [s X ]J’ fuente de contaminacion.

b) Partes del cuerpo, donde el manipulador de alt cntm puede t iene presencia

de microorganismos son:~ -} g-_’i ,(“) - '){ h ""3: {Y“ R
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¢) LElementos de proteccién, usados por cl numpuludor de :hnmmo& son:
Cox(© “‘T__jdng { gg;njc"? ) )3;‘1 -

)
d) Son los 2 principales rcglumos que se le exige a un operario manipulador ae

limen
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¢) Lnumcxc -8 cn crmedades quc“puuicn ser transmitidas por ¢ 'lllll\i os: %le Xt
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TALLER DE B.P.)M

1. RelaciGnes Jas siguientes columnas:

,/
a. peh gro guimico R . ‘1. Influyen la Seguridad, inocuidad y vida
= ‘ Uti) df‘l alimento
b. Residuo Sélid(\ //2. ub¢rculos, Gallcta.
c. Perecedero \ f 3. Vh‘mgos y bacterias.
d. Dr:/v:nfcctamc\\\ /' /4. D:sposrcrén’dg aguas residuales
c. Monitoreo-__ N /5. Pelos, Pied

f. No perecedero \ 6. Presentes Nivel de carga microbiana.

g. detergente. & 7. Insecticida, fungicida.

\(ﬂ“*“wv / ’
N1 ‘f; Acido iatico, Jabon en polvo
9. Cames Rojas, pescado

h. Semiperecedero. -

R

i. Peligro Fisico.

j- Controyde ]nsectos./ . 10. Hipoclorito, Isodine, alcohol

k. Calidad int71l de Jos Alimentos/ / 11. Enlatados; granos.

Nz

emocion Frecuente evitar generacion
Malos olores.

1. Residuos Kiquidos-

m. Peligro Microbioldgico. — B/éspei:cién periddica a los diferentes
Métedos de control.

+ 2. Completar las siguientes aﬁrmaciolé:/
a) El manipulador de alimentos es la = fuente de contaminacion.
b) Partes de} cuerpo, donde el manipulador de alimentos;-ptiede tener tiene presencia

de microorganismos son: L , Novia —  Roan s
, //’)" ]
c) Elementos de proteccion, usados por el manipulador de alymentos son: /

Paboca) , gumntey Cofio , BPo
d) Son los 2 principayquisitos que se le exige a un operario manipulador ae

alimentos: . e
LX amen ma:!l'(o e Co rSe (Jp Yan u&’!c,c[\ i
¢) Enumere 4 enfermedades que pueden ser transmitidas por alimentos: ;
’\’UBQ(CUM o&ngd )-w\5
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